


Форель- Эволюция, генетика, 

классификация

Материал предназначен для 
начинающих рыбоводов, директоров и собственников рыбоводных ферм, а также 

для всех желающих повысить свой уровень знаний в области товарного 
фореловодства и познакомиться с различными техниками и рыбоводным 

оборудованием!
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ПРАКТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ ДЛЯ ФЕРМЕРА : 
фермер учится рассчитывать рентабельность рыбного кластера, понимать 
взаимодействия технологических процессов и выход товарной рыбы, соорудить 
эффективные, энергосберегающие  сооружения для рыбного хозяйства, учитывать 
факторы, распознавать первичные симптомы  болезни и нарушения 
технологического цикла.  

ЦЕЛЬ – распространение знаний и обмен опитом по организации производства 
товарной форели в условиях Центральной Азии и Казахстана

ЗАДАЧИ:
1. Получить первичные навыки ведение форелевого хозяйства
2. Доказать экономический эффективность данной отрасли для успешного начала 

бизнеса
3. Пояснить возможности технические и технологические интенсификации 

выращивания форели 
4. Рассмотреть зарубежный опить по ведению бизнеса и изучать предложенные 

инновационные решения по снижению себестоимости производства  



Виды рыб семейства лососёвых

Лососёвые (лат. Salmonidae) – это
семейство лучепёрых рыб. В
настоящее время единственное
живое семейство, помещенное в
отряд лососеобразные (лат.
Salmoniformes). Включает в себя
лосося, форель, гольца,
пресноводных сиговых и хариуса,
которые вместе известны как
лососёвые. Атлантический лосось и
форель входящая в род лососи
образуют семейство и формируют
их наименования.

Семейство Salmonidae включает в 

себя 206 видов. Лососёвые (лососи*, 

форели*, гольцы и сиги) встречаются 

практически на всех континентах, 

отчасти как аборигенные виды, 

отчасти вследствие интродукций



Международная 

кодировка осетровых



Систематическое положение 

лососевых рыб
Семейство лососевые Salmonidae

Семейство хариусовые ThymallidaeСемейство сиговые Coregonidae



РАЗНОВИДНОСТИ ФОРЕЛИ
Радужная. Ученые относят этот вид форели к 

пресноводным. Тело у нее длинное, а в весе 

немного уступает своей ручьевой сестре – всего 

5-7 килограмм. Чешуйки мелкие. От собратьев 

отличается и окрасом – на брюшке есть ярко-

розовая полоска.

Озерная. Хищник живет не больше 13 

лет и за это время может вырасти до 

55 сантиметров в длину и набрать до 

2-х килограмм. В искусственных 

прудах рыба может набрать до 8 

килограмм. Вид не сильно отличается 

от ручьевой по окраске.

Ручьевая. Форель этого вида может вырасти до 50 

сантиметров и достичь 13 килограмм. Наверное, это 

самый крупный вид семейства. Отличают ее и по строению 

тела. Оно у нее вытянутое и покрыто мелкой чешуей. 

Плавники большие. Зубов очень много, они очень мелкие, 

но довольно острые. Голова сильно приплюснута. Окраска: 

спина – красновато-коричневая, бока и брюшко окрашены 

в серебристый оттенок. На некоторых особях наблюдаются 

небольшие черные пятнышки.

Янтарная.  Является подвидом радужной. Ее 

отличие – это желтая (золотистая) окраска, 

меняющаяся по-своему оттенку, в зависимости от 

экологии места обитания. Кожа имеет тона от 

серебристо-серого, через лимонно-желтый к 

насыщенно-золотому. Если рыба окрашена в светло-

золотистый оттенок, то это представитель гибридов 

скрещенный с другими представителями лососёвых.



Виды и подвиды

1. Радужная форель Oncorhynchus mykiss

2. Ручьевая форель

3. Род Salmo

4. Адриатическая форель — Salmo obtusirostris

5. Ручьевая, озёрная форель или кумжа —

Salmo trutta (несколько подвидов)

6. Турецкая плоскоголовая форель — Salmo 

platycephalus

7. Мраморная форель — Salmo trutta

marmoratus

8. Амударьинская форель — Salmo trutta

oxianus

9. Форель-летница — Salmo letnica

10. Севанская форель — Salmo ischchan

11. Род Oncorhynchus

12. Аризонская форель — Oncorhynchus apache

13. Форель Бива — Oncorhynchus masou

rhodurus

14. Лосось Кларка — Oncorhynchus clarki

15. Форель Гил — Oncorhynchus gilae

16. Золотая форель — Oncorhynchus aguabonita

17. Микижа — Oncorhynchus mykiss

18. Род Salvelinus (Гольцы)

19. Salvelinus fontinalis timagamiensis

20. Американская палия — Salvelinus fontinalis

21. Большеголовый голец — Salvelinus

confluentus

22. Мальма — Salvelinus malma

23. Озёрный голец-кристивомер — Salvelinus

namaycush

24. Серебристый голец — Salvelinus fontinalis

agassizi

РАЗНОВИДНОСТИ ФОРЕЛИ



Внутреннее строение форели



Размножения и развития форели



ЖИЗНЕННЫЙ ЦИКЛ И СТАДИИ 

ОНТОГЕНЕЗА В ПРИРОДНЫХ УСЛОВИЯХ

Выклюнувшиеся

предличинки

Личинка, 

поднимающаяся на плав



РАЦИОН ПИТАНИЯ ФОРЕЛИ

В рацион питания форели входит зоопланктон, 

личинки различных насекомых и 

сами насекомые, а также маленькая рыбка



Качество воды для форелеводства

Наилучшей для форели является вода с 

небольшим содержанием кальция, который 

необходим для развития скелета. В воде, 

содержащей известь, форель лучше 

усваивает корм и развивается быстрее, 

поскольку кальций, поглощаемый через 

жабры, влияет на осмотические и 

метаболические процессы.

Следует избегать использования вод, 

богатых органическими веществами, так как 

они обладают высокой кислотностью, 

содержат мало кислорода и в них 

образуются метан и сероводород, а также 

вод, проходящих по гранитным грунтам, в 

которых при хорошей выживаемости темп 

роста форели невысок из-за недостатка 

кальция. 



Фореловодства в цифрах

Производство форели в 

Польши ок. 18 тыс т.

Производство форели в 

России ок. 33 тыс т.

Производство форели в 

Узбекистане ок. 0,6 тыс т.

Производство форели в 

Кыргизыстан ок. 7 тыс т.

Производство форели в 

Казахстане ок. 1,1 тыс т.



Форель –полезные свойства



Форель -диетическое питание

Все компоненты форели так или иначе воздействуют на

функции организма: на образование эритроцитов,

белковый и жировой обмен, усвоение глюкозы и

холестериновый обмен. Так что можно с уверенностью

сказать, что это весьма ценный продукт.

Основное ее преимущество в том, что она в большом

количестве содержит уникальные природные вещества –

жирные кислоты омега-3. Когда этих веществ в нашей пище

достаточно, то уровень холестерина в крови будет

нормальным, сосуды – крепкими и эластичными, а нервная

система и мозг будут работать прекрасно. Так, по

результатам многочисленных исследований, люди, часто

включающие красную рыбу в свое питание, почти в три

раза реже страдают онкологическими заболеваниями,

гипертонией, у них хорошая память, а депрессии

практически не бывает.

Мясо форели содержит много витаминов (А, D,

B12) и незаменимых аминокислот. Являясь

красной рыбой, форель имеет огромное

количество преимуществ перед другими видами

рыб.



Спасибо за внимание!


